
Evergnicourt
Du 18/11/2024 au 22/11/2024

Origine France Bio Produit labellisé Régional Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

 

Menu

Lu
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Mélange de carotte et chou râpé - Sauce mayonnaise
Sauté de porc  - Sauce Blackwell
/Quenelle nature - Sauce Blackwell
Semoule bio 
Speculoos
Compote pomme coing

M
ar

di
Potage Dubarry (concentré)
Nuggets végétarien de blé
Haricots verts Bio à l''ail 
Gouda Bio 
Orange 

M
er

cr
ed
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Crêpe au fromage
Jambon blanc Label Rouge
/Omelette nature avec sauce - Sauce tomate
Lentilles vertes Bio 
Brie
Poire Régionale

Je
ud

i

Céleri rémoulade (régional) 
Normandin de veau - Sauce au cumin
/Steak de soja - Sauce au cumin
Purée de pommes de terre et potiron
Yaourt surcré(régional)
Cake à l'ananas  recette du chef 

Ve
nd

re
di

Pâté de campagne Label Rouge  - , cornichons
/Oeuf dur - , mayonnaise
Filet de lieu noir  - Sauce aurore
riz 
Carré de Ligueil
Pomme HVE


